
Petiprinc

LA SOARING - ça plane pour Gab - 17
 

JOUE DE PORC, façon marengo - 22

 

 

Base crème de potimarron, Fior di latte, Noisettes torréfiées, e douceu ATTERRISSAGE

EMERSON : nom d’un pilote qui a tenté de couper les réacteurs d’un boeing 737
d’Alaska Airlines sous champignons hallucinogènes en octobre 2023 ...

Comme un dimanche chez mamie avec Polenta crémeuse & Huile nduja

SERVICE À BORDsupplémentaire

ANANAS - 100
Une pizza à l’ananas ? On rigole... faut quand même respecter les pizzaïolos

PIZZAS
 

 

MIDI ET SOIR À PARTIR DE 19H30

CROISIÈRE
 

MIRAGE - 18
 

SPITFIRE - 16
 

LA CARBO - 17
 

EMERSON  - 14
 

4 FROMAGES - 14
 

AIR TRUFFE 2.0 - 26
 

STRADA DEL SOLE - 19
 

PLANCHES CHARCUTERIES & FROMAGES - 25 

PLANCHES LÉGUMES CROQUANTS & TAPENADE - 16

CROQ MONTAGNE - 16

HOUMOUS DE POTIMARRON : Noisettes torréfiées, Chèvre, Miel
& Pain pizza

LA GRIGNOTTE DU CHEF - 16

REBLOCHON EN ÉBULLITION et brochette de diots - 23

PIZZETTA MARINARA : Base tomate, Ail, Origan - 13

SMASH BURGER - 23

 

TABOULÉ SAVOYARD - 18

 

LE VÉGÉ DU MOMENT - €

 

SALADE DE LA GALOPE - 18

 

BAVETTE ANGUS (250G) - 28

PIZZA SUPER MARGHERITA - 8
PIZZA 4 FROMAGES - 10
STEACK HACHÉ FRITES - 11

LA PLANCHE DE FROMAGE - 16

FAISSELLE - Sucre, Miel ou Confiture de myrtille - 7

LA MOUSSE DE LÉON AU TOBLERONE - 9

TIRAMISSSSUUUU - 9

PAVLOVA AUX FRUITS - 10

POIRE POCHÉE, Crumble Spéculos, Coulis de caramel, Chantilly vanille - 12

LE DESSERT À PARTAGER - Pour 2 ou 1 gros gourmand ! - 

PIZZA ROCCHIA, Brisures de rocher, Nocciolata - 15

GLACES ARTISANALES - Du col de Tamié - 3/ LA BOULE

AFFOGATO très gourmand de La Tour - 8

 

aux herbes, Persillade

Base tomate, Fior di latte, Roquette, Stracciatella,
Tomates confites, Pécorino, Bresaola

Base tomate, Fior di latte, Spianata Picante, Nduja 
Oignons rouges, Origan

Base tomate, Fior di latte, Gorgonzola, Chèvre, Pécorino

Base crème, Fior di latte, Champignons, Jambon blanc 

Base crème de cèpes, Fior di latte, Jambon cru truffé,
Pécorino à la truffe, Lamelles de truffes, Basilic frais

Base carbonara, Fior di latte, Pécorino, Guanciale, Basilic frais

Ricotta, Poitrine fumée

Base tomate, Fior di latte, Pesto, Pécorino, Basilic

Base tomate, Fior di latte, Jambon cru de Savoie, Tomates confites, 
Pignon de pin, Pesto, Burrata

Sauce marchand de vin, Frites & Salade

Steak haché, Bacon grillé, Reblochon fondu, Oignons, Salade,

Salade, Gravlax de truite, Betterave, Amandes, Champignons bruns, 
Chèvre, Vinaigrette au sirop d’érable

Crozet Alpina, Persil, Tomme de Yenne, Diots, Échalote,
Noix, Huile de noix

S U I V E Z - N O U S  S U R  F A C E B O O K  &  I N S T A G R A M  P O U R  C O N T I N U E R  L E  V O Y A G E
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MIDI ET SOIR À PARTIR DE 18H

DÉCOLLAGE

SUPER MARGHERITA - 15
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BOL DE SALADE - 5
BOL DE FRITES - 7
BOL DE FRITES ET REBLOCHON FONDU - 9
BOL DE POLENTA CRÉMEUSE - 8

Cornichon aigre doux, frites & sa sauce secrète...

*

*



Cocktails -
BASILIC SMASH - 
Gin, Sucre, Citron, Basilic, Eau pétillante

 

CAFETERIE

GÉNÉPI DOLIN 

SAPINETTE DU BOURGET

CHARTREUSE VERTE OU JAUNE

CHARTREUSE VEP 

CHARTREUSE 9ÈME CENTENAIRE

CHARTREUSE MOF 

LIMONCELLO DES ALPES 

GET / BAILEYS / AMARETTO 

EAU DE VIE DE POIRE 

ESCALE GOURMANDE -
 

LA BELLE POIRE - 

13.00 €

MAÏ TAÏ  by Bobo -

12.00 €

RED TARMAC -

12.00 €

Rhum ambré, Rhum agricole,
Sirop d’orgeat, Cointreau, Citron vert

Gin Botanist, Jus de poire, 
Sirop de romarin maison, Citron vert

Amaretto, Sirop de cannelle, 

Tequila, Jus d’ananas,,
Jus de cranberry, Cointreau, Citron vert

SIGN TURES

21°  31 ’  18 .325  N 77°  46’  52 .201  W

BIÈRES
PRESSIONS
MONT-BLANC CRISTAL

MONT-BLANC ROUSSE 

FADA BLANCHE 

LA DÉMARRANTE PALE ALE 

SAVOY CRAFT IPA 

MOMENT 

BOUTEILLES
MONT-BLANC BLEUE 

MONT-BLANC VERTE 
DESPERADOS 

CIDRE FILS DE POMME BIO BRUT 

WARSTEINER  sans alcool - la bière des pilotes

 

ESPRESSO MARTINI - 
Vodka, Sucre, Expresso, Liqueur de café

NEGRONI - 
Gin, Vermouth rouge, Campari

LES MULES - 
Jamaican / London / Moscow / Chartreuse

LES SPRITZ - 
Aperol / Limoncello / Hugo / Campari / Savoyar

MARGARITA / MOJITO -

PORN STAR MARTINI -
Vodka, Liqueur de passion, Citron,
Sirop de vanille, Shot de champagne

 

6.00 €

6.00 €

6.00 €

6.00 €

5.00 €

4.00 € / 7.50 €

4.50 € / 8.00 €

4.50 € / 8.00 €

4.50 € / 8.00 €

4.50 € / 8.00 €

4.50 € / 8.00 €

COCA, COCA 0, FUZE TEA

LIMONADE MONT-BLANC 

JUS DE FRUITS - 

LEMONAID GINGER / ORANGE SANGUINE / CITRON VERT 

EAU Plate ou Pétillante 33CL 

EAU Plate ou Pétillante 75CL 

SIROP DOLIN 

DIABOLO 

10.00 € 

12.00 €

10.00 €

11.00 €

11.00 €

10.00 €

4.00 €

4.00 €

4.50 €

4.00 €  

3.50 €

6.50 €

2.50 €

3.00 €

GIN APRILIS 
GIN BOTANIST 
WHISKY JACK DANIEL’S 
WHISKY DU MONT BLANC
WHISKY D’ORELLE
WHISKY NIKKA FROM THE BARREL
TEQUILA PATRON 
RHUM DIPLOMATICO 
RHUM ZACAPA 
COGNAC MEUKOW VSOP
ARMAGNAC JANNEAU VS 

10.00 €
11.00 €
8.00 €
11.00 €
11.00 €
12.00 €
10.00 €
10.00 €
15.00 €
10.00 €
8.00 €

VERMOUTH rouge ou blanc
RICARD / SUZE
KIR 
KIR ROYAL 
PASTIS DES ALPES 
PORTO ROUGE 

EXPRESSO, RISTRETTO, ALLONGÉ

DOUBLE EXPRESSO

CAFÉ AU LAIT 

CHOCOLAT CHAUD / CAPPUCCINO

CHAÏ LATTE

THÉ / INFUSION 
CAFÉ FRAPPÉ -

IRISH COFFEE / ESPRESSO MARTINI

7.00 €

10.00 €

9.00 €

16.00 €

16.00 €

16.00 €

8.00 €

7.00 €

8.00 €

6.00 €
3.50 €
7.00 €

12.00 €
4.00 €
4.00 €

2.00 €

4.00 €

4.00 €

4.50 €

4.50 €

4.00 €

5.00 €

12.00 €

Pomme, Orange, Abricot, Tomate, Poire, Fraise 

Orgeat, Caramel ou Noisette 

SOFTS & EAUX

ALCOOLS

DIGESTIFS

/ PINTE 50cl

APÉRITIFS

DEM 25cI

12.00 €

12.00€

Jus de pomme, Blanc d’oeuf, Citron jaune, Angostura 
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